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APERITIVO DENUESTRA

SCRVIDO TODGIGIEEEININE

POARA COMNPARTIR

€nsalada de ahumados con vinagreta de firutos secos.

Croquetas de jamon Dehesa de €xtremadura y pataterg,

w

ibérica con miel.
Canelones de carrilleras ibéricas al curry rojo con
bechamel de coco.
Arroz de presa ibérica y boletus.

COCINA bULC€E

INDIVIDUAL el

o a0, &1 %5

. w3 e,
Sorbete de mojito o mango. S

(incluye 2 consumiciones). S Y
Cafe o infusiones. T 4%
licor de la casa. Ay M



PARA CONPARTIR

€nsalada verde con frutas. frutos secos y cebolla crujiente con
mostaza y miel.
Pani puri de cerdo indu. mojo verde y compota de manzana al curry.
Dumpling de brocoli y calabaza con kimchi y salsa puttanesca.
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PORA TERMNINAR

INDIVIDUAL

Solomillo de cerdo ibérico con demiglace sobre patatas panadé
o)
MNerluza con verduritas salteadas sobre salsa bilbaina suave

COCINA DULCE; Q8

Coulant de chocolate negro con helgég
vainilla :
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.9 Cerveza. agua. refrescos y ViNe?
Rk tinto o blanco (incluye 2
- ¢ consumiciones).
» ; 4 . .
b 8- Calé o infusiones.

LI} n- ~ .
o Licor de la casa.
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Tartar de atiin con ceviche de aguacate tomate y cebollita
Berenjenas en tempura de cerveza a la miel y soja
Dumplings de pato sobre salsa de ciruelas negras y sriracha

PORO TERMNINAR

CABA LUINO GG EEC G| RUERNIERE

Presa asada con foie y salsa de uvas
O
|_.omo asado de bacalao sobre pisto manchego gratinado
muselina de ajo

COCINA DULCE

INDIVIDUAL \; 33 < Ho.

Nuestra Torrija
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Cerveza. agua. refrescos y VINO# to
blanco (incluye 2 consumicionesk
Calé o infusiones.
LLicor de la casa.
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SERVIDO INDIVJO\ ”

SELECCION DE €eMBUT

(Jamon D.O. Dehesa de €xtremadura. lomo iberice ado a la
manteca y quesos de nuestra tierra)

’ SERVIDO AL CENTRO

€nsalada kimchi de gambones sweet chili
Tartar de atiin con mahonesa de txipotle sobre rodaja de lima
roquetas de jamon Dehesa de €xtremadura y patatera ibérica con
miel >

PORA TERMNINAR

CODA LINGiO E RS CIRIENIEE

€ntrecot de lomo bajo de vaca madurada (250 Gr)
O
Rodaballo con salsa de mariscos sobre crema de coliflor y manzg fi

COCINA DULC ‘“

INDIVIDUAL

Al
a

_ Tarta de queso de LLa Seren e i‘“’ %
G Cr
: BODEGOFF S sd,

Cerveza. agua. refrescos y vino tingpses '
. blanco (incluye 2 Consumiciones). ™

Calfé o infusiones. 7
lLicor de la casa.
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Todos los menus son susceptibles de cambios,
tanto en los platos como en la bodega. y se
presupuestaran sin ninglin cCompromiso.

|_os entrantes de los menus se colocaran en el
centro de la mesa y seran para compartir entre
cada 4 comensales.

Todos los menus se serviran para mesa,,
completa. "\

€s importante que nos informen con antelacid
sobre personas con posibles intolerancias o
alergias alimentarias.




MENU NOCHEVIEJA

102 €
ENTRANTES INDIVIDUALES

Jamén ibérico de Extremadura y lomo doblado a la manteca

Quesos de nuestra Tierra con torta Tierra de Barros

ENTRANTES AL CENTRO DE LA MESA

Lingote de foie y compota de arandanos
Tartar de salmén y mango sobre pan de gambas
Volovan de sardina ahumada sobre confitura de tomate
asado y guacamole.
Tostita de steak tartar

Bandeja de mariscos

(Gamba blanca de Huelva y langostinos tigre de Sanlucar)

Almejas al Jerez

SERVIDO INDIVIDUAL

Sorbete de cereza al cava

PARA TERMINAR INDIVIDUAL A ELEGIR

Merluza rellena de txangurro sobre salsa verde
o
Turnedé de ternera con puré robuchon trufado y salsa de

cava extremeno

POSTRE INDIVIDUAL

Tradicional tiramisu de pistacho
Surtido de petit fours

Uvas de la Suerte

*BEBIDA NO INCLUIDA




MENU NOCHEVIEJA

INFANTIL
38 €

PARA EMPEZAR

Seleccion de ibéricos y quesos

Churritos de pollo

PARA TERMINAR INDIVIDUAL A ELEGIR

Medallones de solomillo con papas
(o)

Filetes de merluza empanados con papas

POSTRE INDIVIDUAL

Brownie con helado de vainilla

Uvas de la Suerte

INCLUYE 1 BEBIDA (agua o refresco)




ABAKO
MENU DIA DE REYES

48€

SERVIDO INDIVIDUAL

Seleccién de ibéricos:
Jamén ibérico dehesa de Extremadura, lomo doblado a
la manteca y quesos de nuestra tierra

AL CENTRO PARA COMPARTIR

Ensalada de ahumados
Dumplings de pato sobre salsa de ciruelas negras y sriracha
Canelones de carrilleras ibéricas al curry rojo con
bechamel de coco

PARA TERMINAR INDIVIDUAL A ELEGIR

Bacalao sobre pisto manchego gratinado con muselina de ajo
O
Pluma ibérica sobre puré de brécoli y cilantro acompafiada

de mojo rojo

POSTRE INDIVIDUAL

Coulant de chocolate blanco acompafiado de helado de pistachos

Mini Roscén de Reyes

BODEGA

Cerveza, vino tinto o blanco (incluye dos consumiciones).
Café o infusidn. Licor de la casa




ABAKO

MENU DIA DE REYES
INFANTIL

25 €

SERVIDO INDIVIDUAL

Seleccidn de ibéricos y queso

PARA TERMINAR

Escalopines de lomo de cerdo empanado

con patatas
@)
Filetes de merluza empanados con patatas

POSTRE

Brownie de chocolate con helado de vainilla

BODEGA

Agua mineral. Refrescos (incluye 1 bebida)




